
 

 

  

 

 

 

◆ 第 3 回   目から鱗！ 魚のおろし方 

わたしたちの食生活に欠かす事の出来ない《魚料理》 

でも、「新鮮な魚の見分け方が分からない？」「３枚におろ

すって、手順は自己流なの！」などなど、きっと、一人で

悩んでいる事でしょう。お任せください。そこで 今回の街

ゼミは、第3弾（最終回）として《小林商店 まちの魚屋さ

ん》の小 林 信 幸 氏 を講師に、目から鱗！ 皆さんに耳 

寄りな講座を行います。どうぞ ふるって応募ください！ 

          ・受講は無料です。筆記用具を持参ください。 

 

 

 

 

◆ 開催場所：小林商店「まちの魚屋さん」店舗 

◎受講者募集中 10 月 20日開催の第 3回街ゼミ「目から鱗！魚のおろし方」の受講者

を募集しています。募集人員は先着10名様となっておりますので、お早目に申し込み

ください。   お申し込みは 和寒町商工会 電話 32-2341 まで 

◆ 開催日時：10 月 20 日（木）午後 4 時 30 分～ 

 
 

 

 

 

 

【街ゼミ】は、商店主等が講師となって、専門知識やプロの技、生活の知恵など暮ら

しに役立つ情報を無料で提供する少人数制のゼミです。地域に根差した商店街の構築

を進めるため、お店の特徴や店主のこだわりや人柄を知っていただき、サービスの向

上を図りお客さまとの信頼関係を築くことを目的に行います。 

 


